STUREHOF TORSDAG 23:e FEBRUARI 2012

Stureplan 2 FORRATTER
114 46 Stockholm %3 eller 5 assietter med Vasterbottenost 135:=/195:=
Telefon: 08_440 57 30 (inlagd sill, skagen, domtaterrin, gubbrdra, gravlaxtartar)
Fax: 08- 678 11 01 3 eller 5 sorters sill och stromming med Vasterbottenost 125:=/175:=

(inlagd sill, senapssill, basilika=- och vitloksstromming, kraftstromming, Norrgna matjessill)

info@sturehof.con Gravlaxtartar med forellrom och senapssas 135:=-

wwwesturehof.com

Buffelmozzarella ’Caprese”, tomat, basilika och balsamvindger fran Cavalli 145:-
S?FREHOFS OPPETTIDER Halstrad norsk pilgrimsmussla i sitt skal, jorddrtskockspuré, rapsolja och friterad 16k 145:=
Mandag=Fredag 11-=02
Lordag 12-=02
Sondag 13=02
KOKET STANGER 01

50g Kalix 1lojrom, smdrstekt toast och rodlok samt smetana 255:=
30g Caviar Carelian (Fin.), smorstekt toast och r5dlok samt smetana 795:=-
Ankleverterrin, brioche, portvinskokt pdron och pistagenstter 195:=
Oxfilécarpaccio, parmesan, rostade pinjendtter, ruccola och olivolja 195:=

R LN LLLLELLLIELL Jamon Ibeérico Grand Reserva de Bellota (36m§,n) 225 3=
: Charkuterier fran Poggetto i Toscana (fénkalsalami, lombetto, prosciutto, parmesan 24 man) 185:=
VINTIPS 58 ’ ' P ' P
: MELLANRATTER
2003 Alain Grali1°t’ : Toast Skagen med Kalixldjrom HALV 145:— HEL 195:-
La Guiraude , : Dalaromacka HALV 125:= HEL 155:-

Crozes=Hermitage,
Rh8ne (Fr.)
20cl 235:=

Domtaterrin pd kavring, picklade gronsaker och majonnds 85:-

SOPPA SALLAD

Serveras med Grand Blancbrdd frén Gateau Fetaostsallad, oliver, kronartskocka,

1/1 820:=- : Hummersoppa, pilgrimsmussla §§ bulgur och citronette :

: och en bit hummer : 175:= :

: FORRATT 145:-= VARMRATT 185:- : : Raksallad med agg, avokado :

“ : Clam Chowder i och nobisdressing :

TILLBEHOR : FORRATT 95:= VARMRATT 145:= Pl 195:- :

Tomatsallad 45:- A A A A A AR
Gronsallad 45:- OSTRON KALLA SKALDJUR

Fine de Claire No:3 (Fr.) 30:=/st
Fine de Normandie No:3 (Fr.) 30:=/st

Kokta sockerartor 45:-
Maine hummer 1/1 395:= 1/2 225:=-

Ruccola och parmesan 75:=

Fine de Verte No:2 (Fr.) 40:-/st En nédve farska Smogenrdkor 185:= (Vid tillging)
____________________________________________ Pousse en Claire No:2 (Fr.) 45:-/st
OSTVAGNEN Belon N:0 (Fr.) 45:=/st En ndve kanadensiska burféngade rékor 115:=-

(Fran 18:00) 1/2 dussin Pine de Claire 160:=-
1/1 dussin Fine de Claire 310:=-
1/2 dussin Belon 225:= FParska burfangade havskraftor 90:=/st

1/1 dussin Belon 395:=

Irldandsk krabba 1/1 235:= 1/2 155:=
Roquefort (Fr.)

Gronmogel, opastoriserad, farmjolk

Brillat Savarin (Fr.)
(OSTRON OCH MUSSIOR AR LIVSMEDEL SOM I VISSA PALL, I KOMBINATION
OO X MED ALEKOHOL, KAN ORSAKA ALIERGISEA REAKTIONER)

SKALDJURSPLATEAU 645:- :

1/2 Maine hummer, 1/2 krabba, VARMA SKALDJUR
havskrafta, en nave riakor, :

2x Fine de Claire, 1lx Belon

;ﬁ:ﬁ:ﬁ:::IIISK:ILZZZZ::IXIZZISJKLIIZZ:ZIIE En halv gratinerad Maine hummer 255:-
: OSTRONPLATEAU 185:= =

1x Belon, lx Pine de Claire, ; 3st gratinerade havskraftor 290:=-

. Vitmogel, opastdriserad, komjolk
. N

: Gruyére (Sch.)
Hardost, opastoriserad, komjolk
L]

Brunet (It.)

Getost, pastoriserad ¥

Hummer "minute”, brynt smdr och pepparrot 405:=

Pont 1'Ev8que (Fr.)
Vitmogel, opastoriserad, komjolk
45:=/st

Osttallrik 145:- 1x Fine de FNormandie,

1x Pousse en Claire, 1lx Fine de Verte

1/2 dussin vitloksgratinerade
Bourgognesniglar 115:=-

0 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

®0c00cc000c0000000000000000000000000000 0000

00 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
00000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000"°

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

FISK

Stekta strommingsflundror, brynt smor och mandelpotatispuré 135:=-

@0c000c000c00000000000000000000000000000 0000

DESSERTER

Hofdessert 85:=

.

Crime Brllde 95:= Smorstekt uer, fankal, saffran och musselsas 195:=

Rimmad lax med dillstuvad potatis 195:-

Citronsorbet 45:- Sturehofs bouillabaisse, krutonger, rouille och parmesan 225:=—

Passionsfruktsmousse, Grillad jamtroding, rodvinsstuvad ostronskivling och mandelpotatispuré 285:=-

mango och cocossorbet
115:=

Smorstekt jumbosej, gulbetor, kapris, radisor och vitvinsas 265:=
Helstekt rodtunga “Meunidre” 315:-
Halstrad Hjalmargds, bakad rotselleri, schalottenloksemulsion och parmesan 325:-
Pekannotskolapaj,
graddfilsglass och

Kokt lattrimmad torskrygg, pocherat agg, brynt smor, rakor och pepparrot 335:=
Piggvar i bit, serveras kokt eller grillad med sockerdrtor och beurre blanc 485:-%

citrussallad
1e5:= VEGETARISK
Piramisu 125:- Svampfyllda kroppkakor, vasterbottenost, brynt smér och lingon 195:=-
KOTT

TILL KAFFET

U6Tk chokladtryffel 30:- FRAN PLAMBERINGSVAGNEN (18.00-22.00):

Cognacsflamberad pepparstek med pommes Pont Keuf och haricots verts 395:-

Chokladmacaron 30:-
Artsoppa med mejramskorv och fldskbog samt pannkaka 145:= med punsch 165:=-

Daim 15:= Plopp 8:-
Kalvlever Anglais 215:=

00 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
0 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Lammytterfilé, ratatouille och potatisgratdng 315:=

®0c00cc000c0000000000000000000000000000 0000

T-bone steak, barbequesas, cole slaw, majskolv och pommes frites 385:=%*
Grillad hédngmdrad entrecSte med bearnaise, pommes frites och tomatsallad 375:-*

*Dessa rdtter tar ndgot léngre tid att tillaga.



